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#Ausbildungsberufe

# Deine Jahre
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Du hast Lust am Backen oder Kochen? 
Du bist ein Teamplayer und hast Interesse 
an modernen Maschinen und Technik? 
 
 

• Handwerkliches Herstellen verschiedener  
Teige und Massen

• Backen und veredeln von Backwaren
• Bedienen modernster Anlagen und Maschinen
• Planen und organisieren von Arbeitsabläufen
• Durchführen von Qualitätsmanagement  

in der Backstube
• Fachgerechte Lagerung und Kontrolle  

der Rohstoffqualität
• Herstellen und verarbeiten von Füllungen,  

Cremes und Dekoren
• Sicherheit und Gesundheitsschutz
• Umweltschutz und Nachhaltigkeit 

 
 
 

• 3-jährige, „duale“ Ausbildung in Betrieb & Berufsschule
• Wahlweise Blockbeschulung für eine bessere Work-Life-Balance
• Teamarbeit in einem kleinen, familiären Team mit fachlicher &  

persönlicher Unterstützung
• Innovative & moderne Technik
• Überliefertes Handwerkswissen & Fach-Know-How machen dich zur 
• Fachkraft in diesem Beruf
• Grundlage für weitergehende Qualifikationen  

z. B. Meister oder Fach-/Betriebswirt

Bist du kreativ und gestaltest gerne? 
Deine Liebe steckt im Detail und du hast Spaß  
an der Arbeit mit frischen Rohstoffen?
 
 

• Herstellen von feinen Backwaren  
aus Teigen und Massen

• Herstellen von Füllungen und Cremes
• Entwerfen und herstellen  

von Zuckererzeugnissen und Konfiserien
• Herstellung von edlen Dauergebäcken
• Kreative Gestaltung von Torten  

nach Kundenwunsch
• Veredeln und dekorieren mit Liebe zum Detail
• Bedienen modernster Anlagen und Maschinen
• Planen und organisieren von Arbeitsabläufen
• Durchführen von Qualitätsmanagement  

in der Konditorei
• Sicherheit und Gesundheitsschutz
• Umweltschutz und Nachhaltigkeit

D a s  l e r n s t  d u : D a s  l e r n s t  d u :

D a s  e r w a r t e t  d i c h : D a s  e r w a r t e t  d i c h :

Bäcker/in (m/w/d) Konditor/in (m/w/d)
#Teigkünstler #Zuckerschnuten

• 3-jährige, „duale“ Ausbildung in Betrieb & Berufsschule
• Wahlweise Blockbeschulung im 1. Lehrjahr für eine bessere Work-Life-Balance
• Ab 2. Lehrjahr Berufsfachschule in Regensburg
• Teamarbeit in einem kleinen, familiären Team mit fachlicher & persönlicher 

Unterstützung
• Kreatives und handwerkliches Arbeiten
• Überliefertes Handwerkswissen & Fach-Know-how machen dich zur  

Fachkraft in diesem Beruf
• Grundlage für weitergehende Qualifikationen  

z. B. Meister oder Fach-/Betriebswirt
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D a s  e r w a r t e t  d i c h :

Du bringst ein freundliches Wesen mit, hast Freude am Kontakt 
mit anderen Menschen und Interesse am Verkauf 
von hochwertigen Backwaren? 
 
 

• Kompetent und kundenorientiert Verkaufsgespräche führen
• Kreatives und ansprechendes Präsentieren der Backwaren
• Backen und veredeln frischer Gebäcke und Snacks im Laden
• Durchführen von Qualitätskontrollen im Fachgeschäft
• Handhaben und pflegen von Geräten und technischer Ausstattung
• Lagern und kontrollieren von Lebensmitteln, Verpackungsmaterialien  

und Rohstoffen
• Aufbauen und umsetzen von Werbe- und Verkaufsaktionen 
• Sicherheit und Gesundheitsschutz
• Umweltschutz und Nachhaltigkeit 

 
 
 

• 3-jährige, „duale“ Ausbildung in Betrieb & Berufsschule
• Wahlweise Blockbeschulung für eine bessere Work-Life-Balance
• Vermittlung eines ernährungsbezogenen Fachwissens
• Arbeiten in einem kleinen, familiären Team mit fachlicher &  

persönlicher Unterstützung
• Heimatnaher Ausbildungsplatz in einem unserer angesagten Fachgeschäfte
• Modernes Arbeitsumfeld
• Grundlage für weitergehende Qualifikationen  

z. B. staatl. gepr. Verkaufsleitung

Fachverkäufer/in im Lebensmittelhandwerk Bäckerei 
(m/w/d)

D a s  l e r n s t  d u :

#Quasselstrippe
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Bist du eine kontaktfreudige, aufgeschlossene Person? 
Hast du Freude an Service und Beratung und bist ein „Gastgeber“? 
 
 

• Kompetent und kundenorientiert Verkaufsgespräche führen
• Herstellen von kalten und warmen Snacks
• Zubereiten sämtlicher Kaffeespezialitäten an Siebträgermaschinen
• Durchführen von Qualitätsmanagement im Fachgeschäft
• Errechnen und bewerten betrieblicher Kennzahlen
• Lagern und kontrollieren von Lebensmitteln, Verpackungsmaterialien  

und Rohstoffen
• Aufbau der Werbung und Verkaufsaktionen
• Sicherheit und Gesundheitsschutz
• Umweltschutz und Nachhaltigkeit 

 
 
 
 
 

• 3-jährige, duale Ausbildung in Betrieb & Berufsschule
• Berufsfachschule in Regensburg
• Serviceorientierte Arbeitsabläufe
• Arbeiten in einem kleinen, familiären Team mit fachlicher &  

persönlicher Unterstützung
• Heimatnaher Ausbildungsplatz in einem unserer angesagten Fachgeschäfte
• Grundlage für weitergehende Qualifikationen  

z. B. Fachwirt im Gastgewerbe, Betriebswirt Systemgastronomie

Fachkraft für Systemgastronomie (m/w/d)

D a s  l e r n s t  d u :

#Kaffeetante /-onkel

D a s  e r w a r t e t  d i c h :
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D a s  l e r n s t  d u :

Kaufmann/frau für 
Büromanagement (m/w/d)

Praktikant/in (m/w/d)
#Chaosbändiger #Alleskönner

B e w i r b  d i c h  h i e r  f ü r 

e i n  P r a k t i k u m :

Du bist kommunikativ und hast ein 
freundliches, professionelles Auftreten? 
Bist konzentriert, multitaskingfähig und 
organisiert?
 
 

• Aktives Mitwirken in allen Abteilungen in der  
Verwaltung z.B. Buchhaltung, Personalabteilung,  
Einkauf, Marketing und Werbung,  
Verkaufsinnendienst und EDV

• Kreditoren- und Debitorenbuchhaltung  
sowie Zahlungsverkehr

• Systempflege und Rechercheaufgaben 
• Organisation von Geschäftsabläufen 
• Unterstützung bei Projektaufgaben 
• Selbstständiges Arbeiten in kleinen Teams 

 
 
 
 

• 3-jährige, duale Ausbildung in Betrieb & Berufsschule
• Teamarbeit in einem kleinen, familiären Team mit fachlicher &  

persönlicher  Unterstützung
• Moderne Arbeitsplätze und Bürotechnik in unserer zentralen Verwaltung  

in Weiden in der Oberpfalz
• Grundlage für weitergehende Qualifikationen  

z. B. Verwaltungsfachwirt, Betriebswirt (Kommunikation & Büromanagement 
oder Personalwirtschaft)

Weißt du noch nicht so 
recht, ob der richtige 
Beruf für dich dabei ist? 

Dann melde dich bei uns und wir 
vereinbaren ein individuelles Praktikum, 
zugeschnitten auf deine persönlichen 
Interessen.

bewerbung@brunnerbaecker.deD a s  e r w a r t e t  d i c h :
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Unsere Benefits für dich!
#Gönn dir

• Du hast feste Ansprechpartner, die erreichbar, hilfsbereit und fachlich qualifiziert sind
• Du erhältst laufend persönliche Unterstützung durch deine Ausbilder, von der ersten 

Schulung bis zur Prüfungsvorbereitung
• Regelmäßige Feedbackgespräche helfen dir, dich schnell bei uns wohlzufühlen 
• Unserem Familienbetrieb liegt viel an dem respektvollen Umgang miteinander
• Solltest du familiär sehr eingespannt sein, bieten wir dir auch gerne deine  

Ausbildung in Teilzeit an 
 
 
 
 

B e n e f i t s ,  d i e  n a c h  d e i n e r  A u s b i l d u n g  d a z u  k o m m e n :
• Betriebliche Altersvorsorge
• Zahlreiche Weiterbildungsmöglichkeiten
• Steigender Urlaubsanspruch
• 100 % Zuschläge bei Sonn- und Feiertagen

Übertarifliche 
Ausbildungsvergütung 
& Urlaubsanspruch

Krisensicherer Arbeitsplatz 
in einem expandierenden 
und familiengeführten 
Handwerksunternehmen

Geregelte 
Arbeitszeiten 
mit hoher Flexibilität

Mitarbeiterkarte 
mit einem monatlichen  
Guthaben für unsere  
Fachgeschäfte

Mitarbeiterrabatt 
auf alle Produkte

VWL-Zuschuss 

Interessante 
Schulungen

Heimatnaher 
Arbeitsplatz

Übernahmegarantie 
nach der Ausbildung mit 
unbefristetem Arbeitsvertrag
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Georg-Stöckel-Straße 5 | 92637 Weiden
Telefon: +49 (961) 39001-0
E-Mail: bewerbung@brunnerbaecker.de

brunner_baecker_karriere

Brunner Bäcker

www.brunnerbaecker.de/karriere

Bäckerei Brunner KG 

MORE INPUT->
->


